
• ENTRANTES •

P A  A M B  T O M A C A

BREAD WITH TOMATO

S U R T I D O  D E  E M B U T I D O S

ASSORTMENT OF COLD CUTS

R E S T A U R A N T E

CASA JORGE
M E N Ú  D E  N A V I D A D  5 5 €  P / P

• PARRILLADA •

• POSTRE •

C R E M A  C A T A L A N A  O  S O R B E T E  D E  L I M Ó N

CATALONIAN CREAM O LEMON SORBET

PARA COMPARTIR

E X Q U E I X A D A  D E  B A C A L A O

EXQUEIXADA COD

E S C A L I V A D A  D E  L A  H U E R T A

ORCHAD ESCALIBADA

PARA COMPARTIR

C O N E J O  A  L A  P A R R I L L A  C O N  A L I - O L I

RABBIT TO THE EMBER WITH ALI-OLI

C H U L E T I T A S  D E  L E C H A L

LAMB CHOPS

B U T I F A R R A  D E  A L P I C A T  C O N  M O N G E T E S

ALPICAT’S SAUSAGE WITH “MONGETES”

A ESCOGER

C E R V E Z A ,  V I N O  ( R I O J A  C R I A N Z A ) ,  R E F R E S C O  O  A G U A

BEBIDA

 Y  C A F É

 AND COFFEE

C A L Ç O T S  C O N  S A L S A  R O M E S C O

CALÇOTS WITH ROMESCU 



• ENTRANTES •

S U R T I D O  D E  E M B U T I D O S

ASSORTMENT OF COLD CUTS

E N S A L A D A  D E  P I M I E N T O S  C O N  V E N T R E S C A

RED PEPPERS SALAD WITH TUNA BELLY

• PLATO PRINCIPAL •

• POSTRE •

C R E M A  C A T A L A N A  O  S O R B E T E  D E  L I M Ó N

CATALONIAN CREAM O LEMON SORBET

PARA COMPARTIR

R A B A S  A  L A  A N D A L U Z A

ANDALUSIAN-STYLE FRIED SQUID

A ESCOGER

E N T R E C O T  A  L A  P A R R I L L A

ENTRECOTE TO THE EMBER

M A G R E  D E  P A T O  C O N  S A L S A  A L  O P O R T O

DUCK BREAST WITH PORT WINE SAUCE

L U B I N A  A  L A  M E D I A  S A L

SEA BASS BAKED IN HALF-SALT CRUST

A ESCOGER

C E R V E Z A ,  V I N O  ( R I O J A  C R I A N Z A ) ,  R E F R E S C O  O  A G U A

BEBIDAS

 Y  C A F É

AND COFFEE

R E S T A U R A N T E

CASA JORGE
M E N Ú  D E  N A V I D A D  6 5 €  P / P

B A C A L A O  A L  H O R N O

BAKED COD



• ENTRANTES •

S U R T I D O  D E  I B É R I C O S

ASSORTMENT OF IBERIAN COLD CUTS

T O M A T E  C O N  V E N T R E S C A

TOMATO WITH TUNA BELLY

• PLATO PRINCIPAL •

• POSTRE •

 M I L H O J A  O  S O R B E T E  D E  L I M Ó N

MILLE-FEUILLE  O LEMON SORBET

PARA COMPARTIR

R A B A S  A  L A  A N D A L U Z A

ANDALUSIAN-STYLE FRIED SQUID

G A M B A  C O C I D A

BOILED PRAWN

A ESCOGER

E N T R E C O T  A  L A  P A R R I L L A

ENTRECOTE TO THE EMBER

B A C A L A O  C O N  M U S E L I N A  D E  A L I - O L I

COD WITH ALIOLI MOUSSELINE

C H U L E T I T A S  D E  L E C H A L

LAMB CHOPS

M E R L U Z A  R E L L E N A  D E  G A M B A S  Y  S E T A S

HAKE STUFFED WITH PRAWNS AND MUSHROOMS

A ESCOGER

C E R V E Z A ,  V I N O  ( B E R O N I A  C R I A N Z A ) ,  R E F R E S C O  O

A G U A

BEBIDAS

 Y  C A F É

AND COFFEE

R E S T A U R A N T E

CASA JORGE
M E N Ú  D E  N A V I D A D  7 5 €  P / P


